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Zanatsko trgovacki obrt MARIOLINA obiteljska je tvrtka

za izradu svjeze i susene tjestenine i specifi¢nih proizvoda
tipicnih za nase primorje i otoke sjevernog Jadrana *

Obrt MARIOLINA izrazava zahvalu Upravnom odjelu za
turizam, poduzetnistvo i poljoprivredu Primorsko-goranske
Zupanije na pomodi pri realizaciji zahtjevnih projekata

rastaro kinesko umije¢e pravljenja tjestenine pren-
10 je Marco Polo na obale Mediterana i tako i u nase
krajeve gdje je tjestenina odmah postala omiljeno i
nezaobilazno jelo u primorskoj kuhinji.

Zanatsko trgovacki obrt MARIOLINA iz Krka osnovan je
1993. godine kao obiteljska zanatska radnja za izradu svjeze
I suSene tjestenine i specifiénih proizvoda tipi¢nih za pri-
morje i otoke sjevernog Jadrana. Uz ovu osnovnu djelat-
nost, MARIOLINA priprema i razne vrste pizza, sendvica
i kolaca koje usluzuje u svojem prostoru ili dostavlja kupci-
ma na njihov zahtjev. U proteklim godinama nastoje kvalite-
tom proizvoda i usluzno$éu osoblja zadobiti dio probirljivog
trii§ta, a stalnom obnovom i primjenom nove tehnologije,
odrzati kvalitetu u skladu s europskim standardima,

- Obrt MARIOLINA izrazava zahvalu Upravnom odjelu za
turizam, poduzetnidtvo i poljoprivredu Primorsko- goranske
Zupanije na pomoéi pri realizaciji zahtjevnih projekata.

Surlice, $urle, valjci¢

Prisjetimo se kako su nai stari pripremali tjesteninu od
biranih sorti pSenice i ovisno o moguénostima oplemen-
jivali jajima, za prilog ili “contorno” poznatoj krékoj janjeti-

ni ili plodovima mora, svjezim ili sudenim. Tako su Surlice,
komadiéi tijesta rukama oblikovani oko pletade igle, kao
i janjeéi Zgvacet s dodatkom ribanog ovéjeg sira, postali
neizostavni obrok svih svadbi, kritenja i velikih dogadaja u
obiteljima primorja i otoka,

Da je to jelo sraslo s nama vidljivo jeiiz raznolikosti imena

koja se daju istom obliku.

Surlica kao opce prihvaceni pojam, $urle u romaniziranom
gradu Krku ili valjci¢ u Baski.

Varijacije imena i oblika dozivljava kvadrati¢ od tjesta zvan
makarun, tak ili priko prsta - takoder obiljezje svecanih tre-
nutaka primorskog i otockog puka,

Briga za tradiciju

U obrtu MARIOLINA znaju da je Zestok Zivotni tem-
Po nametnuo i kvalitetne supstitute, pa su se potrudili da
se tradicija ne zatre i nadomjestili su majéine ili bakine
Surlice i makarune - istovjetnim zanatskim proizvodima,
Mastoviti romanski duh stvorio je stotine vrsta i oblika tjest-
enina za svaku priliku i moguénst. U ponudi MARIOLINE
pokusavaju pruziti &im vise sadtZaja po obliku i ukusu. Po-
sebno isticu paletu punjene tjestenine - torteline, raviole i

fagotine sa Zeljenim sadrzajem. Tjestenina se izraduje iz bi-
ranih vrsta domacih meljava sa svjezim jajima. To daje ga-
ranciju da su gurmani zadovoljni njihovim proizvodima, a u
MARIOLINI su spremni i na svaku primJedbu ili zamjerku
koju ¢e primiti sa zahvalnogéu i nastojati je otkloniti na za-
dovoljstvo kupaca. Jela priredena od proizvoda MMARIO-
LINA mogu se pronaci u svim ugostiteljskim objektima oto-

. ka Krka, ali i u prodajnoj mreZi diljem Hrvatske,

Krcka gastronomija

Insula Aurea - Zlatni otok, naziv je kojim je Krk, zbog
obilja razli¢itih plodova mora i zemlje, nazivan jo§ u anti¢ko
doba. Svjeza riba, Skampi i drugi rakovi i skoljke i danas
Su nezamjenjivi u domacoj kuHinji oto¢ana, kao i mnoge
vrste priloga od povréa. Sve je to, naravno, pripremljeno i
zacinjeno krékim maslinovim uljem izvrsne kakvoce. Blag-
danski objed gotovo uvijek ée ukljuéiti i jela od domaceg ti-
Jesta (Surlice, makaruni, njoki) s razlicitim umacima, a po-
sebno su cijenjeni i kréka janjetina, domacdi ovéji sir i priut.
Sva se ta izvorna kréka jela nude se i na jelovnicima stotinjak
otockih restorana, konoba i drugih ugostiteljskih objekata
koji pripremaju i nude jela internacionalne kuhinje.

Gastro ponuda jedan je od najjacih aduta krékog gos-
toprimstva i turizma.

Otocani ¢e uvijek rado Popiti i Casu domaceg vina. Prepo-
rucuje se izvorno suho bijelo vino s kontroliranim geografs-
kim porijeklom - Vrbni¢ka lahtina. Od grozda se priprema-
ju i razlicite vrste domace rakije s ili bez aromati¢nog bilja,
koju, prema obicaju, uz suhe smokve, otocani nude kao znak
dobrododlice. ;

Zanatsko trgovacki obrt MARIOLINA nastavlja bogatu
gastronomske tradicije otoka Krka, na zadovoljstvo svojih
brojnih vjernih kupaca.




