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Surlice treba izvuéi iz

Uvodenjem raznih higijensko-
tehnoloskih normi i stroZim praéenjem
putova proizvoda, ru¢no radenim
Surlicama koje otoéanke proizvode

kod kuée loSe se pise jer ih ubrzo vige

nitko ne¢e mo¢i dobaviti ni plasirati

KRK - Medu brojnim
vrijednostima po kojima je
otok Krk poznat zasigurno
su 1 Surlice, tradicionalni
proizvod od tijesta koji i da-
nas u svojim domovima za
svaku iole svecaniju prigodu
spravljaju vrijedne otoc¢anke.
Ruéno radene, 3urlice, val-
cici iliti makaruni priko pr-
sta (kako ih sve na otoku zo-
vu), specijalitet su u dijim
darima uzivaju mnogi. Sve
veca potraznja za tim proiz-
vodom stvara potrebu i za
ozbiljnijim  promisljanjem
nac¢ina ocuvanja i una-
predenja njihove proizvod-
nje, kao i zastite njihove iz-
vornosti. Kréki poduzetnik
Boris Dujmovi¢, direktor i
vecinski vlasnik tvrtke »Ma-
riolina«, jedinog otoénog
proizvodaca tjestenine ¢iji su
pogoni nedavno iz Krka pre-
seljeni na novu lokaciju na
podruéju Vrbnika, veé neko
vrijeme nastoji potaknuti or-
ganizirane aktivnosti usmje-
rene  ofuvanju  tradicije

rucne lzradae suruca,

all

izradenih koje traZi sve $iri
krug sladokusaca. Ruéna
proizvodnja Surlica odayno
je prisutna na otoku i mnoge
otocanke njihovom vremen-
ski zahtjevnom i mukotr-
pnom »proizvodnjom« upot-
punjuju svoj kuéni budzet,
Brojni restorani i hoteli, ne
samo s otoka Krka, tako
proizvedene Surlice uvrtava-
ju na svoj meni, iako na ne
bas legalan nadin. To nije ta-
jna, kao $to nije tajna i da ée
takav vid proizvodnje, doba-
ve i prodaje Surlica dodi u
pitanje ne uéine li se skorije
pomno razradeni koraci u

njihovom izvladenju iz sive

Zone.

Naime, uvodenjem
HACCP-a, ISO normativa i
svih ostalih higijensko tehno-
loskih normi, kao i odekiva-
nim postroZenjem pracenja
putova proizvoda u ugostitel-
jtvu, rucéno radenim Surlica-
ma koje otofanke »sjededi
pred televizorom« proizvode

1

sive zone

u svojim domovima - ne pise
se dobro. — Nije tesko zakl-
juciti kako takve proizvode
uskoro vife nitko neée modi
dobaviti ni plasirati. Zapra- §
Vo, ne bi smio ni danas, ali se . }
to ipak ¢ini. Bila bi §teta da
takay proizvod nestane iz
nasih restorana i da onu pra-
vu, domaéu, ruéno radenu
Surlicu otoc¢ani i njihovi gosti
vise ne mogu kufati nigdje
osim u domu kakve kroke
none, naglasava Dujmovié.

~ Zeleéi potaknuti iru
zajednicu na razmiSljanje o
nacinima ocuvanja, brandi-
ranja i boljeg trZignog pred-
stavljanja Surlica, Dujmovié
se nedavno obratio na vise
otocnih adresa (raZeéi po-
driku razlicitih institucija i
lokalnih samouprava, nada-
, Bila bi Steta da

takav proizvod
nestane iz nasih
restorana i da onu
pravu, domacu, ru¢no
radenu Surlicu, otocani i
njihovi gosti vise ne
mogu kuSati nigdje
osim u domu kakve
krcke none

I}aééaﬁ‘ke,-»p_miivodnjuu
Surlica ve¢ godinama
okazuju brojnim

ristima
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Boris Dujmovic o v

osmisliti i u djelo provesti
sustavno educiranje ljudi za-
niteresiranih ~ za  njihovu
proizvodnju. — Strojna proiz-
vednja svjeze smrznutih Sur-
lica nije novost i ona, u veli-
koj paleti nasih proizvoda,
odavno zauzima znacajno
mjesto. Ipak, strojno radene
Surlice nedto su drugo od
onih tradicionalnih, ruéno

Kontroliranim
uvjetima do
legalnosti

Proizvodnja surlica mogla
bi se organizirati u neisko-
ristenim prostorijama raznih
drustvenih domova, na-
pustenih skola i slicnim loka-
litetima diliem otoka u cije bi
uredenje i opremanije trebalo
uloZiti odredena sredstva.
Ondje bi se otocane i njiho-

- ve lietne posjetitelle moglo
~ educirati »tehnici« proizvod-
surlica. Takav, kontrolira-
ji nadin proizvodnje mogao
bi se pod odredenim uvjeti-
ma dovesti u okvire legalno-
sti, Sto bi proizvodadi(ca)ma
Surlica zasigurno pomoglo u
vrednovanju i ivanj
njihova znanja

- den Dujmovié.

stroj proizvede za sat ili dva,

Vo O e

Rucno denim Surlicama ﬁe piéé se dobro

juci se potpori svojoj inicija-
tivi. — Ruéna proizvodnja u
pogonu kao $to je nas, za-
pravo nema ekonomsku
racunicu. Razmisljali smo o
tome da nademo Zene koje
bi znanje i iskustvo usmjerile
u  njihoyu  organiziranu
proizvodnju u nasim pogoni-
ma, ali smo dogli do zakl-
jucka da je neSto tako tesko
izvedivo 1 neisplativo. Javile
Su mi se brojne oto¢anke ko-
je proizvode Surlice i koje bi
svoje znanje bile voljne
uloziti u projekt njihove or-
ganizirane proizvodnje. Ipak,

Boris Dujmovié zalaze se uvnie kréke delicije

NEOBICNA RIBA S$TO JU JE NASAO U MREZI IZNENADILA CRESKOG RIBARA FRANJU DORCIGA

Ulovio metar i pol dugackog maca srebrnjaka

CRES - Jucer ujutro kada je u Cresa, nedaleko uvale Gavza. stalno Zivi u stanistima tame ili
mreZi ulovio tri kilograma teSku Planirao sam je preparirati, ali sumraka, izlazak u pli¢a mora
i metar i pol dugacku srebrnu Cujem i da je jestiva pa ée najv- i priobalje za nju je u pravilu
ribu bez ljuski, Franjo Doréi¢ jerojatnije ipak zaviditi u tanju- poguban, jer je tada dezorijen-

Dnewno do 800 kg paste

. Tvrtka Mariolina d.0.0. postoji od 2007. godine, a izrasla je.
iz istoimenog obiteljskog obrta koji je, kao pionir u proizvadnji
tjestenine na otoku Krku, jo$ 1993, otvorio Borisov otac Mla-

- Proizvodimo 25 vrsta tjestenine, susene i svieze, a nasi su
proizvodi prisutni na policama brojnih hrvatskih trgovina i lana-
ca poput Plodina, Kauflanda, ali | lokalnih tvrtki poput Trgovine
Krk, Kvarnera Punat ili Brodokomerca. Dnevno proizvodimo i
do 800 kg tjestenine. Uz pomo¢ samo jednog stroja danas se
moze proizvesti i do 50 kg Surlica na sat. Za koliinu koju takav
3, 15 ljudi moralo bi raditi cijeli dan,
zakljucuje Dujmovic, objasnjavajuéi zasto se takva inicijativa ne
moze prepustiti samo poduzetnicima koji vodeni ekonom-
skom raCunicom ne mogu samostalno nositi nastojanje éuvan-
ja ruéne proizvodnje tog trazenog proizvada koji, uz osmislie-
nu provedbu projekta, moZe ostvariti i vrlo dobru cijenu.

uz sve prostorne i higijenske
uvjete kakvima u novom po-
gonu raspolazemo, produ-
ktivnost takvog nacina proiz-
vodnje ekonomski je neispla-
tiva. Za pracenje produktiv-
nosti jednog modernog stro-
ja trebalo bi angazirati 15 ili
cak i viSe ljudi koji bi ruéno
proizvodili Surlice. Unato¢
tome, drzim da se »prave«
Surlice moraju zadrzati na
otoku i njihovom smo
oCuvanju 1 masovnijoj proiz-
vodnji voljni dati svoj dopri-
nos, naglasava Dujmovic,
dodajuéi kako takva inicijati-

Uz sve prostorne |
higijenske uvjete
kakvima u novom
pogonu raspolazemo,
produktivnost ruénog
nacina proizvodnje
Surlica ekonomski je
neisplativa

va, zeli li se postaviti na évr-
ste, zdrave 1 ekonomski
odrzive temelje, ne smije biti
nastojanje jednog samostal-
nog subjekta kao §to je nje-
gova tvrtka, veé bi vrijednost
te inicijative trebala prepoz-
nati 8ira zajednica, da to po-
stane  sveotocni  projekt.
Proizvodi Marioline vec su
danas prisutni diljem Hrvat-
ske i mogli bismo svojim
znanjem, iskustvom i uhoda-
nim sustavom poslovanja
pridonijeti uspjehu takvog
projekta, naravno, dobijemo
li podrsku ire zajednice koja
bi u proizvodu poput:krékih
Surlica jednostavno morala
znati prepoznati vrijednost i
potencijal, zakljudio je Du-
jmovi¢, napomenuvsi kako je
irziSte  »gladno«  takvih
proizvoda,
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